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SPECIAL VINS VAL DE LOIRE

Anjou, cest partl

pour les crus

Avec des blancs secs toniques, le vignoble veut montrer toutes les déclinaisons
dont le cépage chenin est capable sur des grands terroirs. paR JAcUES DUPONT

Ancien pressoir au Domaine de la Tuffiére, qui tient son nom des sols de tuffeau de la région du Baugeois.

va pas étre facile: « Classer judicieu-

sement les vins d’Anjou, en distinguer
les nuances subtiles, placer chaque région,
chaque cru a la place qui lui revient sur
Péchiquier denotreriche province, voila une
question délicate et un peu inquiétante a
traiter. Quelque précautionque 'on prenne,
on est @ peu pres certain par avance de
soulever des critiques, peut-étre vives, et de
provoquer quelques mécontentements. »
Pourtant, pasloinde /10" desiecleapres
cettemise en garde, c’est ce aquoi se sont
atteléslesvigneronsd’Anjou. Le docteur
Paul Maisonneuve, professeur al'Ecole
supérieure d’agriculture et deviticulture

D éja le docteur avait prévenu, ¢a ne

d’Angers, avaitdit toutlebien qu'il pen-
saitdesblancsdelarégion dansunlivre
paruen 1925, LAnjou, ses vignes et ses vins.
1l pensait que la mise en valeur de
certains terroirs, de crus, méritait qu'on
s’y intéresse, mais que lachose ne serait
pas aisée.

Le chenin, cépage «transfor-
miste » qui se préte remar-
quablement a I'élaboration
de grands liquoreux
et de vins secs fantastiques.

Déja,auniveaudessols, s’y retrouver
nécessite une solide formation en
conduite de minipelle, qui remplace
avantageusement la pioche. « Les roches
qui affleurent dans cette région sont elles-
mémes tres variées: schistes a produits de
décomposition, lesuns tres argileux, les autres
plus graveleux, grés, sables, argiles a meu-
lieves, limons, marnes et calcaires, granite »,
écrivaiten 1945 Georges Aubert, membre
del’Académie dessciences. Etil étaitloin
d’avoir fait le tour de la question. Puis,
si les vins d'Anjou ont, depuis tres loin
dans’histoire viticole, joui d’'une excel-
lente réputation, ils n‘ont pas suivi le
chemin d’autres vignobles, comme la &
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Bourgogne, qui consiste a chercher la
qualité dansle plus petit dénominateur
commun. En Céte-d’Or, un chemin de
2 metres de largeur ou un muret est de-
venu,aufil dutemps, une frontiere entre
deux crusaux saveurs différentes. Cette
sélections’est gravée dansle marbre des
appellations contrdlées. Rien de tel ici,
olitoutou presque estaconstruire. Bien
strquel'on connait,oralementouméme
parcertainsécritsdesanciens, lesbonnes
pentes, les lieux-dits remarquables, les
parcelles de tout temps vénérées. Mais
le succes des blancs doux et liquoreux
auxsiecles précédents, partouten France
—au XVIII* siecle, le vignoble de Saint-
Emilion, par exemple, était encore es-
sentiellement consacréacetypedevins—,
asansdoute contribuéagommerles par-
ticularités. La faute auchenin, ce cépage
quelque peu«transformiste» quise préte
remarquablement a I’élaboration de
grands liquoreux. Au point qu'on en
aurait presque oublié qu'il peut aussi
offrir des vins secs fantastiques.

La période de I'apres-Seconde Guerre
mondiale et les Trente Glorieuses n’ont
certes pas favorisé, du moins en Anjou,
laredécouverte dessecs de qualité, Le be-
soin de sucre apres des années de priva-
tion, lesfacilitésapportées parl'usage de
plusen plusimportantdes produits phy-
tosanitaires ont accouché d’une viticul-
ture a deux vitesses. D'un c6t€, grace a
quelquespersonnalités, desvinsliquoreux

Rémi et Typhaine
Pivert

Chateau Perray-
Jouannet

« Tout de suite, on a repéré les beaux terroirs,
on est sur une veine de quartz. »

« Typhaine et moi étions a Bordeaux. Je travaillais dans le négoce

Mon pére est venu me voir en me disant : “Si tu ne reprends pas, je donne
les vignes a man frére.” J'ai vu mon pére galérer et ce n'est pas lui qui
m’a donneé envie. En allant a Bordeaux, j'ai découvert ce monde des
grands crus, la gastro. Puis j'ai vu des vignerons ici, des jeunes, des gens
intelligents qui voulaient faire de bons vins et ce qui m'a décidé, aussi,
c'est que Typhaine etait partante. Tout de suite, on a repéré les beaux
terroirs, on est sur une veine de quartz, un banc assez unigue, et on fait
nos blancs la-dessus. Dans la foulee, on a commence la conversion bio.
Un an aprés s'étre installés, on a changé de nom: Perray-Jouannet

pour les vins de France et Chateau pour les AOC.. On bosse dix heures
par jour, six jours sur sept, avec deux enfants.»

ou doux de belle classe, de 'autre, une
production «demasse»de vinssucrés qui
devaient leur douceur bien plus ala bet-
terave qu'aux rayons du soleil. Les co-
teaux-du-layon vendus «en cubi» pour
quelques francs le litre n'avaient pas
grand-chose a voir avec les coteaux-du-
layon obtenus a partir de raisins mmm
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VIN BLANC

Surface
574 hectares.

Situation
Sur les rives de la Loire, de part et
d'autre d’Angers, de Saumur a Ancenis.

Sols

Pour I'essentiel, des schistes variés,
du quartz par endroits, des roches
volcaniques et un petit noyau argilo-
calcaire en direction de Saumur.

Cépage

Chenin.

Millésimes

2021 Année tres difficile avec gel,
gréle, mildiou. Récolte faible en
volume, mais les blancs s’en sortent
mieux que les rouges.

2020 Tres bon millésime, précoce,
des vins assez savoureux, riches, qui
demandent de I'attente.

2019 Gel de printemps, qui a
fortement compromis les récoltes
par endroits, une assez bonne qualité
chez ceux qui y ont échappé.

2018 Tres bon millésime: qualité

et quantité.
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(larisse Benesteau
Domaine de la Tuffiére

«Dans le Baugeois,ily a
de tres jolis terroirs

sur de I'argilo-calcaire et
beaucoup de chateaux. »

tres viticole. Il y
de l'argilo=calcai beaucoup
ux, ils appartenaient a des familles
i tous de grands

u de la Tu

uait les vignes
pour fournir du vin a l'auberge de la
d-mére. Mon pére a repris en 1972.
ut a éte p 2 au chateau
éritiers. Mon pére était dans
miers pour acheter; faut dire que
ne n'en voulait. Fabric availle
ns a l'lnstitut de la vigne et du vin
m'a beaucoup vi, J'ai fait
mon diplor i'cenologue a Dijon et je
me suis installée en 2002. »

mmm atteints de «pourriture noble».
Conséquencesévidentes,chutedesventes
suivie de la procession habituelle: arra-
chages, virage vers le rouge, etc.

Malgré un serrage de boulons, dans
les décennies 1990 et 2000, les consom-
mateurs n'étaient plus au rendez-vous,
ouennombrenettementréduit.I1s’agis-
sait donc de reconstruire, en partant des
fondations. C'est ce que fait 'Anjouy, en
voulant se doter d'une véritable charte
d'identité. Les crus en figurent I'instru-
ment. Définir des zones particulieres,
pouvoir montrer aux amateurs qu'un
chenin peut étre sec et grand et qu’il ne
présente pasles mémessaveurslorsqu'il
provient d’un sol de spilite (roche volca-
nique) que d'un sol de schistes noirs ou,
comme a la Tuffiere, d’argilo-calcaire.
Mais, pour compliquer davantage l'af-

Les caves troglodytes du Domaine de la Tuffiére, a Jarzé Villages.

faire, il faut se souvenirque cetanjousec
estrécolté dansle méme périmetre,avec
les mémes vignes, que les coteaux-du-
layon, ou appellations plus petites mais
réputées de vins doux ou liquoreux:
chaume, quart-de-chaumeetbonnezeaux.
D'ouforte prise detéte pourl'Institut na-
tional des appellations d’origine pour
combiner les décrets—le reglement inté-
rieur, en somme — de ces futurs «nou-
veaux» crus et les appellations déja
existantes. Quiadroitaquoi?Parexemple,
sion fait de I'anjou sec sur I'aire d'appel-
lation bonnezeaux, on ne peut pas I'ap-
pelerbonnezeaux puisque cette AOCest
réservée aux liquoreux. Donc, il faut dé-
limiter, nommer ou renommer, et que
toutlemondesoitd’accord. Danscertains
cas, garoule toutseul:crusmontchenin,
bonnes-blanches, ardenay, la tuffiere...
des noms de lieux-dits pour l'essentiel.
Pourlesecteurde Bonnezeaux, les vigne-
ronsontressorti provisoirement lenom
latin «Burnizellus», qui nous semble
moins évident, a moins qu'il ne soit pro-
posé avec une séance gratuite chez 'or-

Tous ceux qui participenta
I'aventure ont signé pour un
cahier des charges particulie-

rement sévere : récolte ma-

nuelle, maturité parfaite...

thophoniste. Enrevanche, tousceux qui
participent a 'aventure ont signé pour
un cahier des charges particulierement
sévere: récolte manuelle, réduction des
rendements, maturité parfaite, interdic-
tion de la chaptalisation et du recours
aux copeaux pour boiserles vins, élevage
long, etc. Méme le docteur Maisonneuve
n'avait pas imaginé un tel sérieux m

—
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LES ACCORDS
Fruités et frais, ils constituent d’excel-
lents vins d'apéritif et de début de re-
pas. Ils s’accordent avec les entrées
froides a base de fruits de mer, les ceufs
de truite ou de saumon, et donnent un
mariage tonique en s'opposant au gras
des poissons fumés et de certaines
charcuteries comme les rillettes. Les
plus ronds et complexes sont parfaits
sur les poissons d’eau douce et les crus-
tacés et accompagnent feuilletés de
moules, quenelles de brochet a la
creme, sandre au beurre blanc ou sau-
mon a l'oseille. Ils sont parfaits avec
les fromages de chevre affinés.
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SELECTION

63 vins dégustés a 'aveugle
Blancs
SECTEUR MONTCHENIN

Domaine de la Clartiére

15 - Terres de Paillé. 2020.
Floral, séveux, touche de vanille,
bouche vive, bien épicée,

un peu poivrée, enveloppante et
nerveuse. 7,90 €.

Domaine Clo F5

06.28.62.57.91
15 - Chenin noir. 2020. Nez miel,
péche blanche, bouche gourmande,
parfumée, équilibrée, légérement
perlante, on retrouve des saveurs de
péche en bouche, bonne longueur.
14,30 £

Domaine du Petit-Clocher

( ron (49)

L e - 5 |

15,5 - Les Audacieuses. 20.20.
Floral, vanille, touche toastée
discréte, bouche épicée,
tendue, vive, finale poivrée.
20€.

Chateau de Passavant

Passar r-Layon (49)

0241,
15,5 - Les Plantes. 2079.

Joli nez séveux, péche blanche,
floral, bouche vive, élégante,
droite, juteuse, relevée en finale.
7€

3.96

Domaine Bodineau
|

r-Layon (49)
02.4159 )

14,5 - Héritage. 2075.

Nez floral, épicé, gentiane, bouche
vive, amertume des agrumes,
nerveux, poivré en finale.

1390 €.

SECTEUR
BONNES BLANCHES

Le Fief Noir

G rt-du-Lattay (49)
06.60.45.58.12

15 - Bonnes Blanches. 2027. Flo-
ral, bouche tendre, légére, élégante,
des amers agréables qui prolongent
les saveurs. 28 €.

Domaine Ogereau

Val-du-Layon (49)

D
15 - Bonnes Blanches sec. 2020.
Nez discret, assez fermé, bouche
riche, nerveuse, tendue, épicée,
amertume des agrumes en finale,
un vin prometteur. 24 €.

SECTEUR LA TUFFIERE

Domaine de la Tuffigre
Jarzé Vi 19)
02.41
(Voir portrait

de Clarisse Benestea)

16 - Ledit Vin Chenin. 2020. Nez
séveux, abricot frais, séduisant,
bouche bien poivrée, tendue, épi-
cée, un peu perlante, bonne lon-
gueur, bien équilibrée, long. 12 €.

SECTEUR RONCERAY
Sur la zone des chaumes et des
quarts-de-chaume.

Chateau de Suronde

I ofort-sur-Loire (49)
02.47.96.94.30
15,5 - Esquisse de Suronde. 2020.
Floral, péche blanche, bouche vive,
tendue, acidité marquée, fraicheur et
équilibre, tension. 12 €.

Domaine de la Bergerie
Bellevig Layon (49)

15 - Zerzilles. 2079. Des aromes de
feuillage, chez le fleuriste, bouche
douce, sucrosité discréte, plein,
dense, belle acidité, long. 23,50 £.

Patrick Baudouin
( ur-Layon (49)

10

03

15,5 - Les Zerziles. 2079. Nez
minéral, silex mouillé, note fumée,
bouche vive, tendue, poivrée, basi-
lic, long, fin, bien persistant. 45 €.

02.41.74.95
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Chateau de Suronde
Rochefort-sur-Loire (49)
02.47.96.94.30

15 - Euvre de Suronde. 2078. Nez
menthe, floral, bouche vive, tendue,
fraiche, original, bon équilibre. 23 €.

SECTEUR ARDENAY

Patrick Baudouin
onds-sur-Layon (49)

IE Le Cornillard. 2075. Coing
frais, confiture de rhubarbe, citron
confit, bouche vive, pimentée, vive,
épicée, long, amertume des agru-
mes. 35€.

SECTEUR PIERRE-BISE
(Le nom de ce secteur devralt
changer, sans doute

pour La Cour de Pierres)

Chateau Soucherie (B en 2022)
sur-Layon (49)

06.27.20.50.8
14 5/15 Blanc Ivoire. 2020. Nez
feuillage, floral, bouche élégante,
vive, bien équilibrée, droite, gour-
mand, benne lenguedur. 14 €.

Domaine Ogereau
Val-du-Layon (49)

02.41.78.30.53

15,5 - Vent de Spilite. 2020. Nez
séveux, bouche poivrée, belle aci-
dité qui donne de la fraicheur, belle
tension, long, fin. 24 €.

Chateau Pierre-Bise

Be ir-Layon (49)

14 Le Haut dela Garde, 2020.
Nez ouvert, bonbon au miel, pin,
bouche vive, droite, savoureuse,
beaucoup de séduction, amertume
enfinale. 14 €.

Le Clos Galerne
Rochefort-sur-Loire (49)
06.58.50.81.48

16 - Moulin Brillé. 2078. Nez épicé,
bouche vive, tendue, poivrée, long,
fin, I'acidité lui confére beaucoup
d'élégance. 32€.

SAINT-AUBIN DE LUIGNE

Domaines des Deux-VaI!ées

15 5 En Terrasse 2021.Floral,
péche blanche, joli nez fruité,
bouche vive, tendue, bonne acidité
qui prolonge la bouche. 5,40 €.

Chateau de la Roulerie

Val-du- (49)

06.19.46.46.70

14 - Les Terrasses. 2020. Nez
fruits blancs, bouche gourmande,
joli fruit, savoureu, petite sucrosité
qui flatte le palais. A boire jeune. 25
£

SECTEUR SAINT-LAMBERT

Domaine Sauveroy
Saint-Lambert-du-Lattay (49)
06.71.6760.49

14 - Riviére sauvage. 2020. Nez
miel, floral, abricot, bouche gour-
mande, des saveurs fruitées, finale
noyau de péche. 14,90 €.

14 - Clos des Sables. 2020. Fruits
blancs, péche jaune, bouche ronde,
gourmande, bonne matiére, vin fa-
cile, plaisant, a boire jeune, 13,75 €.

FAYE-D’ANJOU
(secteur Saint-Martin)

DomaEne de Juchepie
3 -en-Layon (49)
fl} 41543347

Le Chateau Perray-Jouannet, a Chavagnes.

15 - Les Monts. 2020. Péche
jaune, bouche vive, gourmande,
saveurs bien marquées de fruits 3
novau, bonne amertume en finale.
20€.

15 - Le Paradis. 2079. Nez péche
jaune, abricot, rappelle des arémes
de liguoreux, gourmand, séduisant,
finale sur les amers du pample-
mousse. 34 €.

SECTEUR BURNIZELLUS
(Recouvre la zone de Bonnezeaux)

Domaine de |a Petite-Croix
I'mr=-nn-l avum (49)

15 2020 Nez ﬂoral peche
blanche, senteurs d'été, bouche
équilibrée, droite, savoureuse,
bonne longueur. 13,40 €

Chateau de Fesles

Thouarcé - Bellevigne-en-Layon
(49)

06. 20,04

14 - La Chapelle. 207&. Floral,
patisserie, bouche gourmande,
vive, bonne tension, vif, amertume
citronnée en finale. 12 €.

Domaine des Trottiéres
Bellevigne-en-Layon (49)
02.41.54.14.0

15,5 - 2078. Nez vanille, fioral,
bouche légére, tendre, fraiche,
vive, équilibrée, bonne longueur.
10€

14 - 2017. Doré soutenu, nez fruits
blancs mirs, bouche droite,
gourmande, ronde, assez
savoureux, 10 €.

SECTEUR MARTIGNE-BRIAND

Sagesse des sols

Martigné-Briand (49)
06.41.67.73.24

15 - Rond de danse. 2027. Péche
de vigne, citronné, bouche vive,
fraiche, tendue, belle acidité qui re-
lance en finale. 10 €.

Famille Bonnin

Terranjou (49)

02. 43.58

16 - Les Trois Failles. 2020. Fruits
blancs, nez citronné, bouche vive,
tendue, un vrai sec, droit, élégant,
persistant (pas de vente au caveau).

Sagesse des sols

3riand (49)

06.41.67.73.24

16,5 - Toucher Terre. 2020.
Agrumes, floral, bouche vive,
sucrosité qui met en relief les saveurs
d'abricot frais, long, fin, belle tension.
4E

Chateau Perray-Jouannet
Chavagnes - Terranjou (49)

06.5 6

{ Vorrpurrrart a‘e Rémj

et Typhaine Pivert)

16,5 - 2079, Nez discret, bouche
perlante, fraiche, bonne tension,
droit, frais, bonne longueur, persis-
tance des agrumes. 17€.

SECTEUR DE PRINCE

Chateau Princé
) ) AQ }

14- Les Ardoisiéres 2019. Nez
discret, bouche vive, tendue, note
pimentée, droit, bonne longuewr, fi-
nale un peu séchante. 15 €.

SECTEUR DE BEAUMONT

Domaine des Gaudriéres
Val-du-Layon (49)

02.41.78.33.24

14 - Chant du chéne. 2027,

Nez discret, bouche vive, pointe de
sucrosité, assez gourmand, droit.
TI5€.

SECTEUR ROCHEFORT

Domaine Cady 3
Val-du-L mm (49)

02.41.78.33.
15 Closdu Moulin de Sainte-
Catherine. 2027. Nez discret, agru-
mes, bouche vive, bonne tension,
droit, relevé en finale. 16,20 €.

SECTEUR NOTRE-DAME
D’ALENCON

Domaine Benoit Rocher
Notre-Dame d'Alencon -
Terr u (49)

02.41.54.30.32/06.87.22.58.13
15,5 - Les Vauzelles. 2020. Nez
floral, péche blanche, bouche vive,
droite, fraiche, saveurs agrumes,
long, nerveuy, pimenté. 12 €.




